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Przepis na czekolade w wykonaniu wtasnym

Sktadniki:

- 0,5 kg mleka w proszku

- 4-51yzek (duzych) kakao (w proszku)
- bakalie wg uznania

- kostka masta

- 1/2 szklanki wody (przegotowanej)

- 2 szklanki cukru

Wykonanie:

Mleko w proszku wymieszaé bardzo doktadnie razem z kakao (na sucho), tak zeby nie byto
zadnych biatych plam - inaczej bedg grudki. Najlepsza opcja zmiksowac razem.

Wode razem z cukrem rozgrza¢ w garnczku, jak sie cukier rozpusci - dodajemy kostke masta i
mieszamy wszystko az do zagotowania.

Gdy zagotuje sie nam ten roztwér - wsypujemy wymieszane mleko w proszku razem z kakao i
mieszamy (caty czas gotujac) przez ok 4 minuty. Po zdjeciu z ognia dodajemy ewentualne
bakalie i mieszamy. Zanim wystygnie wylewamy na blaszke do pieczenia plackéw wytozong
spozywczg folig aluminiowg (wazne!). Czekamy az ostygnie i dajemy do lodowki. Jak w
lodéwce stwardnieje to zdejmujemy z blachy, odrywamy folie i kroimy w kostke.

W celi zachowania $wiezosci przez dtuzszy czas nalezy trzymaé w lodéwce hermetycznie
zapakowane.
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